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DR TELT NUOVE SFIDE DELLA RICERCA

Analisi degli oli di oliva
e sicurezza alimentare

Intervista a Nelson Marmiroli, coordinatore di un progetto europeo sulla
tracciabilita. Obiettivo: proteggere le dop da concorrenza e adulterazioni

o Luciana BaLoor

| elson Marmireli ¢ direniore
" del Dipartimento di Scienze
! | Ambientali dell’ Universiti
degh Studi di Parma. Nella veste di
coordinatore del Progetio *Tracciabili-
1 dell’onigine ¢ dell’autenticita degli
oli di olivi attraverso approcci combi-
noti i genomica ¢ metabolomica™ si
occupa di un tema di scottante attualith
ed ha volentieri nisposto alle nostre
dinmanide.

Con i fondi
della Commissione

La Commissione Europea, nell" ambi-
to del vV Programma OQuadro, ha
Minanziato un grosso progeito solka
traceiabilitd degli oli di oliva, Di cosa
si tratin?

11 Progeno MNnanato dalla Commissio-
ne Europea affranta il problema della
definizione dell ongine e delly autenti-
citi delle matenic prime impiggale per
produrre gl oll di oliva pid pregiati,
nitraversn [n messa o punto di stremen-
ti ¢ metedalogie scientifliche avanzate
come |a genomica ¢ la metabolomica
Questi studh dovrebbero consentire di
oltenere del metodh certh di valolazione
al fine di proteggere i prodoni europei
dop e doc dalla concorrenza di aliri
provenienti dal bacing del Mediterra-
neo ma al di fuon della Ue, oppure
anche da Paesi emergenti nell’ambito
dell’olivicolura, Gl oli d'oliva, e
soprattutto quelli pia pregmt o garanti-
i nella loro origine e composizione,
rapreseniangG wn patrimionio aliments-
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Lin eg=mpio di
microamay per
I'analisi dell'espres-
sigoe genica, Ogal
spof rappresenta

o Irammenio di dea
ibridain can sonde
speciliche.

re e salulishico comune ai consumator
di wtti 1 Paesi: Europei, con ambiti di
espunsione interessanti nelle Americhe,
i Australia ed anche in Az

Purtroppo, il mercato degli ol d"aliva
s v contimueamente nimodellando con
mentativi evidenti anche di proporre
prodotii conienenti materiali non pre-
ginth derivanti da coltivazioni extracu-
ropee o da piante diverse dall olive. La
possibilith quindi di una indagine
“lorense” in grado i navenine ¢
denunciare queste aduliernzioni di pro-
dotin dop o doc & essenziale per la tute-
la dei produtton ¢ dei consumatori. La
trncciahilitd attraverso la soln  docu-
mentone come spesso pvviene nelle
analisi Hacep non ¢ purtroppo suffi-
cicnie in molti casi o risolvene gueste
frodi. Luso di metodh molecolar avan-
zull sicuramente potrd colmare molie
delle lacune esistenti e quindi atuture a

diffondere In garanzia dei prodotn dop
o dioc.

Qual & Mentitad del Nnangdamento?

Il costo complessive del progetio ¢
sialg stimato i circa 3.3 milionl di
euro che la Ue sosterm per 2,2 milioni
i curo,

Per quali ragioni ha ritenuto oppor-
tuno proporre alla Ue di supportare
una tale iniziativa?

Come Consorzio di partecipanti al pro-
getto e come coordinatore di questo
Consorzio abbiamo mtenuto questo un
argomenta prioritanio nella strategia
della diffusione della salule ¢ del
benessere psico-fisico attroverse |"ali-
mentazions, cosi come evidenziato
anche nel cosiddeno “Libro Biomeo
sulla sicurezzn alimentare” recente-
mente diffuso dalln Commissione eir-
pea slessi,

Dal Libro Bianco

Le linee del progetto infatti si integrng
perfettamente con i dispositiv previsti
dal “Libro Bianco”™ per la istitucnda
Authority alimentare europed ed i par-
treolare quello di garantire o0 cittadin
curopel un sempre maggiore livello di
sicurczza alimentare ¢ di benessere
attraverso "analisi ¢ la trocciabilita di
intere  [iliere alimentari  nell ides
appunto della verifica della loro sici-
rerza “dalln terrn alla tovola™. Inolire
abbiamo ritenuto che la Le fosse inte-
ressata a sviluppare delle metdologie
di indigine in campo alimentare: come
quelle basate sulla genomica e sulla




Primo piano

Le nwove melodiche dovrabbens conseatire di verilicare In mado rapide ed ecanomico idendits e pro-
vamionza delbe olive allre al pﬂn:lplllmmﬂnlﬂl dell'okin.

metiholomica che possano pecrescere
la nostra competitiviti anche ecnologi-
ca rispetto agh Seati Uniti ed a1 Paesi
astatict pin svilupgati.

Perchié & necessario affrontare questi
problemi a livello curapes pluttosio
che di singoli Pacsi®

Partner del progetto e settori di attivita

I partner che pariecipano al progetio sono
14; cingue Dipartimenti universtan, quattmo
Estituti di ricerca, due piccole-mediea mprese
{pmi} & tre associaziont, che rapgruppang
consumaton o addet all'clivicoltura, | sefto-
ri di anthvitd quinds comprendong educamong
Supenons @ ricesca, sviluppo di tecnaloghe da
applicara in un contesto indwstriale, ksl del
consumatorl, tutela del prodottl. Lefenco
completo & i sequents:

~ Univesr=itd i Parma, Dipanimento i Sclen-
& Ambéentali, Parma, Halia; i/

— NIAB, Istituto Nazionale di Botanica Agra-
ria, Cambridige, Regno Linio;

— Consiglo Nazionale delle Ricercha, kstiluto
i Tecnologes Biomediche, Milano, Itlia;

— Plantechno SRL, Vicomescano (GR), Hadia,
~ CSIC, Consiglio Superiore delle Ricarcha
Sclentifiche, Cordoba, Spagna;

— Universith delie Azrorre, Departsmento o

Per ln wvastith delle problematiche
affroniae, che sano sia di tipo scienti-
fico che socis-economico ¢ di informa-
zione, nonché per il fatio che "olio d'o-
v, pur gssendo un prodotio agricolo
tipicamente mediterranes, & nello sies-
s fempo un alimento, patrimonio

Scianze Agrarie, Angra do Herotsma, Portogallc;
— Universita el Tris-os-Montes & Ao Ooiro.
Dipartimenio di Genslica & Biplecnologia,
Viln Real, Partogailo;
- Phylopene SA, Nimes, Francia;
- AFIDOL, Associazions Francess Inerpro-
{eszinnnle sall'Oliva, Mx e Provence, Fran-
cul;
- GConsorzio Nazionale degll Dlivicaolton,
Roma, Italia;
- Assocaiong Consumatorl Utenti, Milang,
IEalia:
— Universith di Ghent, Diparismento di Ghimi-
ca Ovganica, Ghant, Bealgio;
- INRA, Istituto Nazionale per la Ricerca
Agrarks, Laboratorio “MigSioramento dells
pEanie”, Montpallier, Franciac
= Universitd della Corsica, Laboratario di Bio-
chimica, Cone, Francia,

L B.

ormat delle diete di tutti § Poesi curopel
& non &olo.
Abbiamo quindi riienuto opportuno
che al progetio partecipassero non
solo rappresentanti del Paesi pro-
dunori wadizionali ma anche enti
ed istitutl di meerca di Paesi
curopel consumator di
olio d'oliva o con forti
interessi  commerciali
nell"olio d'aliva stessa,
Lolivicolura pertanto &
ung delle dimensioni del
progeetto, mentre il consumo
ed il consumatore di olio di
oliva ne rappreseniann
'nmbito pia complessi-
v, Le nostre scoperfe
scientifiche CRT A0 []
mvelte a tutglare =i chi
produce s chi consuma olie
doliva Europen. dop o doc soprat-
LETHR NS
Che cosa si intende, in parsle sempli-
cl, per genomica’l
La “penomica™ &, in senso generale, o
studio di tut i geni presenti in un anga-
nisma, cioé del suo genoma. E il primo
passo verso ln comprensione di come il
penorma possa determinare il comples-
s0 funzionomenio di un organismo
vivente, influenzando le proteine che
vengono prodotte e guindi totto 1l
metabalismo ¢ lo sviluppo, interagendo
con ghi stimoli ambientali. Nel contesio
del nostro progetto, dalla genomica nol
riciveremo lecniche e strumenti per
snalizzare le caranenstiche genciiche
dell"olivo parfendo dalle mimme qunn-
tinh i DNA presenti nell’alio, con lo
scopo di sviluppare metodi sempre pi
efficienti ed affidabili.

La metabolomica

E per metabolomics?

La “metnbolomica”™ indica lo studio der
metaboliti, del compost che in o cel-
lula vengono prodotti somo il controllo
del genoma. Le mformazioni metabo-
lomiche nguerdano le funzom deeli
elements di cul sono ¢ostituite le cellu-
le, mentre le informazioni genomiche
riguardane essenzmlmente ln struttura
degli siessi. 11 metboloma comprende
mictabolitt priman ¢ secondart, ¢ non &
unz caraieristica simbica  dell’ organi-

n a2t OfivocOlio- 5
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smo: cambia secondon le condizioni
ambicniali ¢ secondo lo stato di svilup-
po. Mal contesto del progeito, dalla
metabolemics i ncaveranno teeniche o
strumenti per anulizzare le carattenisti-
che chimiche ¢ ln composiziene dell’o-
Iis in relazione alla provenicnza ¢ ally
qunlitd,

Com’i erganizzato il progeiio e come
imteragirannse tra loro i diversi grup-
pi?

L'organizzazione del progetio com-
prende cingue aree scientifiche e meto-
dologiche, ognuna assepnata ad un
coordinatore:. "Swdio di famibilis”,
“Banche dati™, “Cienomicn e metabolo-
mica”, *Pittaforme tecnologiche”, e
“Studi forensi ¢ disseminnzione”, |
risultati di ogni area servono come
inpul per le attivith di altre aree; ke atti-
vita dell*ultima area conzisteranno nel
mettere in pratica @ risultati ottenuti su
campioni di oli di diversa origine per
verificare anendibilith, riproducibiliti
ed efficacia dei metodi sviluppati. Alle
altivitd i cinscuna ares partecipano
diversi partner, e le loro ativity sono
coordinate =ia dal coordinatore penera-
le che dal coordinatore di prea, Le inte-
FAZIONI tra pariner consisieranno nello
scambio di informazioni, di metodi ¢
tecniche, di materiali su cui eseguine
analisi commni, di risultat della neenca
¢ anche di personale. Molti dei risults-
ti di questi scambi saranno riportati sul
sito Internet del progetio, che sard
creato nel prossimo futuro.

Le attese

Quali sono gl obiettivi e | risuliati
atiesi sul piano scientifico ¢ tecnolo-
gico?

Gilli obicttivi principali del progetto ten-
dono ad assemblare una base di infor-
mazioni, metodi ¢ strumenti che con-
sentano un’onalisi approfondita. dells
composizione  dell’olio  d'oliva, in
modo da riconoscere ¢ verificare 1'i-
dentiti di oli pregiati per 'autentica-
zione, o per ricongscere eventuali frodi.
Nel demaghio, gl obicttivi sono i
scguenti:

I. sviluppare metodi efficaci per purifi-
care il IXNA da compioni di olio di diver-
50 grado di mifingezione e venilicime la
prossibilit di uso in studi genomici;

6= OlivocOille n 2000

M sinkstra - Parma, sede del coordinamento del

progedts europen Oliv-Track.
A destra - Strumenti eeali nella piabialarma

gemamica,

2. costruire banche dati che contengano
informazioni sulln produrione e sul
commergio di olio nella Ue, sulle varie-
i di olive mpicgate @ sulle loro carat-
teristiche genetiche ¢ ngronomiche;

3. sviluppare marcatori genetics mole-
colari dingnostici di specifiche varieti
d olivi;

4. purificare DNA du oli commerciali ¢
da oli ricostruiti in laboratono misce-
lando ol di provenienzn ceria;

5. analizzare con metodi genetici ©
metabolomics | campioni di olio per
verificare In boro efficacia nel ricono-
scere la composizione e la qualiti del-
I"olio;

6. preparare una “'cprta d'identitd mole-
colare™ per ogni olio doliva ai fini del-
Ietichettatura in favore del consumatare;
7. Sviluppare una rete tra tuiti i poria-
tori d’interesse, come coltivalori, fran-
tosani, imbottigliatori € conswmaton,
per la discussione dell’importanzn
delle metodologie molecolan nella
traccigbilita lungo la filiera alimentare.
I corrispondenti risultati aftesi saranno
quindi i seguenti:

I metedi di estrazione del DMNA da olio
dolivag

2, banca dati delle varicta di olivo della
Ue atilizzate per la produzione di olio;
3. banca dati di informaziont genctiche
sulle varietd e le popolazioni di oliva;
4. marcaton molecolar dingnostic;

5. metoddi per 1"analisi dei metaboliti ¢
per I loro quantificazione negli oli;

6. sirategie per 'otilizeo d dati meta-
bolomici a1 fini dell identificazione
varictale,

7. metodi per ln quantificazione della
composizione varictale di olio medion-

te piattaforme genomiche tecnologica-
mEnle avinzale;

£ strumenti e metodologie per le anali-
=1 forensi e la scoperta di frods;

9. “carta §"identith molecolare™ per en-
chettare I'olio;

10, rete di informazione ¢ comunica-
zione che coinvolga | partatori d'inte-
Fessg.

Rispetio alle iecniche analitiche tra-
dizionali cosa consentiranno di evi-
denziare gueste nuove metodiche?

Le nuove metodiche genomiche ¢ meta-
bolomiche dovrebbero complementare i
metodi classici di traceiabilit basan
sulln documenterione carlacen o ¢lel-
wonica. Dovrebbero infatti fornire stru-
menti per verificane in modo mpido,
relativamiente ecanomico ed affidobile,
ad ogni stadio della filiers di producao-
ne ¢ commercializearione dell olio d’o-
Bivay, Pidentitd ¢ la provenienza delle
olive usate per la prisduzions, ma anche
la composizione relativamenie ai pringi-
pali composti chimici presenti. Da que-
ste analisi 51 otterranno dati per confier-
mare o mene le informazoni oftenute
dalls traceiabilitd, sia per tulelare pro-
dotti di pregio, sia per smascherare
eventuali frodi o etichettature scomette.
La “tracciabiliti molecolare”™ dungue
non sostilisce ma complementa e for-
nisce gli strumenti per verificare In
“traccinbilith clussica™.

1 beneficiari

Chi saranng | beneficiari dei risulta-
ti di guesia ricerca™

I beneficiar ultimi sareme tutti noi, in
quanto cittading della Ue ¢ consumito-
ri, ¢on il nostre diritto alla sicurezza
alimenture ¢ allu certificazone dei cibi
ci cui e putriamao, perché siano salubri
¢ prodotti secondo le norme. T i
benelician ¢l samnnoe  sicuramenic
anche le categorie di coltivatori, pro-
duttort ¢ commercianti di olio d"oliva,
perché lo sviluppe di miglion metodi di
controllo non pud che favorire il mer-
cale e lo competitivith del prodotio
curopes di qualiti. Infine, ne benefice-
rii anche In Commissione europen che,
occupandosi di sicurezzn e qualitd ali-
mentare, otterrit dal progetio informa-
zioni, materiali ¢ tecniche per metiere
in pratica i dettati delle norme, =



