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bk w“ Parma, 22 aprile 2004 - Ad Oleum, l'area tematid@ilous, il Salone Internazionale

' I’ dell'alimentazione, in programma a Parma dal ®@ah&ggio, sara presentato anche lo

“stato dell'arte” di “Oliv-track”. Si tratta del pgetto triennale finalizzato alla

individuazione scientifica del Dna dell'olio, firdato dal programma quadro comunitario, che coigwol
ricercatori di sei diversi Paesi europei, coordidat professor Nelson Marmiroli, del Dipartimernto
Scienze Ambientali dell'Universita di Parma. Il getto ha I'obiettivo di mettere a punto metodolatjie
genetica molecolare e di chimica analitica che entano di riconoscere l'origine delle olive usate p
produrre un olio e di verificarne, quindi, I'adezarelle normative o ai disciplinari delle Dop e#atuale
presenza di materiale estraneo. Le ricerche, isocoei laboratori dell’'Universita di Parma, hanié g
consentito di individuare, nell'olio, dei frammedtiDna di olivo; ovvero le "tracce" da cui sarsgibile
risalire alle varie cultivar di provenienza, idditiindo geneticamente la composizione e l'origieédio.
A Cibus saranno presentati, dopo un anno di &3, i risultati significativi ottenuti con il lavorsvolto
fino ad ora. Oltre alla messa a punto dello stulilifattibilita, individuazione di quattro metodi
particolarmente efficaci di estrazione di Dna ddit, sono state preparate due banche dati: ungeoen
informazioni su tutti gli oli Dop e Igp esistenglfiUnione Europea, compresi quelli in attesa di
approvazione, con la composizione, provenienzaifipiee tecniche, ecc. La seconda, al momentoan vi
di definizione conterra al suo completamento, imfazioni su 500 varieta di olivo, sulla loro coltvane
e utilizzazione, area geografica, malattie e altioltre, i ricercatori dell'Universita di Parmaydiando i
diversi componenti chimici dell’olio d'oliva (tocefoli, acidi grassi, trigliceridi, aromi) hanno gesto
che alcuni di questi potranno fornire, addiritturaizi non solo sulle diverse cultivar ma, addinia (in
base alle specifiche caratteristiche dei micro-allotali) le aree geografiche di provenienza. kfisono
stati identificati e scoperti nuovi marcatori geciethe potranno essere usati per il riconoscimeette
cultivar utilizzate nella produzione di un partiae olio. “Da una rintracciabilita fatta principagmte di
documentazione si sta arrivando ora, alla rinteduitita “scientifica”, afferma il professor Nelson
Marmiroli. “Entro i prossimi due anni, infatti, samesso a punto un sistema combinato di metodothgie
genetica molecolare e di chimica analitica, utdizite dagli operatori e visibile ai consumatoririultato
finale sara una sorta di kit, con un’adeguata seallatativa, che consentira di difendere i consumata
eventuali frodi commerciali e premiare i produtfoiti onesti”.
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