Sa 22/10/2005

Estrafto da pagina: 2P

leri un seminario sui tema all'universita

Nasce Ia certificazione
L'olio d'oliva si garantisce

Anclic silolio d’oiva vered rifz.
sclats una carts 'ldeayia_ g
Sma O terra @y culd  discune

ot dwsatc wn sminario o
Expoqustiv, ait walversit3 di
Pfarma La “Frscciabliia ded.
Tolde* (propeig yuesta I thoin

Mi l’iqcontra sard anche

hn'oceasione perpresentare in
anteprima, e duc men

progetta trienpale

ne Llyogo ol prowsicnzy pr,
deamente une sortg i pedi

Una dei puntd di torze dcl
nuavu metodo siicntifics )
fintracciabllith dekiofi &

0 6ll1 “food gononic*, cioé i
acienzs ¢he snajizzs |c pretf
d‘h*brmmdmtc-

nutc ool I, attraversa

chie scgmenti di Trha

Cals mm conchntone, ) SN s quate ¢ wata seopeno

42 'olvo possonc ca

-Track”, 3l quaie
bannolsvorata If 12 EMMMR  scrc rocupered dallons
boratoel scientfici oy ww{ ed spaticensi cormenten.

sl Pacal agll*'Untonc

o Quel

identiSos done
:mu cched vato CORSUEAON acl mucervaic & prareen.
»

RO dat A parth
menco & scienzc ambicnean
g'dl (2YV] i;mb,m 1
rexione dul professore Nek
300 Marmiroll 8 ancente zomg

;B prstici € un innovetive
uszaschmncodacm
terd &i recigens ura vers ¢ pro-
printcra Fidcaued*dell‘oliy
Aolive Neela sut e » pun
o 3040 state iviluppate be teg

Linnovativa sistema o; ri-
eres 8ol putri eiig portare
Sovamenti al mescato e 1§ con.
4ums. Dal punto di viyz dey
cOnsuTmtar, porche saprangg
<on cahezrs e (vomoana o me.
no confidare acila boyls dey
proditio. E dat puato i viery
el produtior], perchid trgves
£anno & (00 vty defis xaran.
Zie per dlfenders] da qucils por
1 dl concorrenzs che Mifaa
vendese prodotil pli econo.
i ¢ dl mibgore quati

Argomento:  Universita' di Parma

Pag. 27




