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Scopérto il DNA
degli ulivi per la carta
d’identita degli oli

\nche gli ulivi hanno un
roprio DNA e quanto pri-
na sara possibile definire
u basi genetiche la “car-
a d'identita” degli oli mes-
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si in commercio. Qualit e
genuinita degli oli di oliva
potranno essere quindi esa-
minate e garantite scientifi-
camente,
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Di questo nuovo importante
capitolo che va ad arricchire
il panorama sempre pili am-
pio e dettagliato del control-
lo e della rintracciabilita de-
gli alimenti, si & parlato nel
corso del seminario inter-
nazionale tenutosi il 18 e i
19 dicembre scorso a Mila-
no, nella sede dell’UNI, En-
te Nazionale Italiano di Uni-
ficazione. L-l

Tema centrale del semina-
rio e stato il progetto trien-
nale “Oliv-Track” finanziato
dal programma quadro co-
munitario e che coinvolge ri-
cercatori di diversi Paesi eu-
ropei, coordinati da Nelson
Marmiroli del Dipartimento
di Scienze Ambientali del-
I'Universita di Parma. Il pro-
getto - che vede la parteci-
pazione di 14 istituzioni, tra
enti di ricerca pubbilici e pri-
vali ed associazioni di 6 Pae-
si dell'Unione Europea ([talia,
Portogallo, Spagna, Francia,
Belgio e Regno Unito) - ha
I'obiettivo di mettere a pun-
to metodologie di genetica
molecolare e di chimica ana-
litica che consentano di rico-
noscere |'origine delle olive
usate per produrre un olio
e di verificarne quindi I’ade-
renza alle normative o ai di-
sciplinari delle DOP e I‘even-
tuale presenza di materiale
estraneo.

Nel corso del seminario & sta-
to illustrato il prime impor-
tante risultato ottenuto do-
po il primo anno di lavoro:
l'individuazione, nell’olio,
dei frammenti di DNA di oli-
vO; ovvero le “tracce” da cui

sara possibile risalire alle va-

rie cultivar di provenienza,
identificando geneticamen-
te la composizione e I'origi-
ne dell’olio.

Al termine del seminario,
al quale hanno partecipa-
to numerosi rappresentan-
ti degli Enti di ricerca italia-
ni ed esteri protagonisti del-
liniziativa, & stato ribadito
che il progetto ha I’obietti-
vo di mettere a punto entro
i prossimi due annj un siste-
ma combinato di metodolo-
gie di genetica molecolare e
di chimica analitica utilizza-
bile dagli operatori e visibi-
le ai consumatori. Il risultato
finale dovrebbe essere una
sorta di kit, con un‘adegua-
ta scala valutativa, che con-
sentira di riconoscere I'origi-
ne delle clive impiegate per
produrre uno specifico olio,
nen solo identificandone |e
diverse cultivar, ma, addi-
rittura, I'esatta provenien-
Za geografica. Cio consen-
tira di difendere i consuma-
tori da eventuali frodi com-
merciali e premiare i produt-
tori pit onesti.

In una fase in cui Iinquina-
mento da modificazione ge-
netica diventa un problema,
avere a disposizione metodo-
logie di riconoscimento ge-
netico & fondamentale per la
valorizzazione dei prodotti ti-
pici con un elemento in pit
di garanzia.

I risultati di questa ricer-
ca, che portera ad una ve-
ra e propria carta d’identi-
ta degli oli, rafforzeranno
ulteriormente il concetto
di “rintracciabilita degli ali-
menti” come garanzia per il
consumatore, sul quale I'Fn-
te Nazionale Italiano di Unifi-
cazione ha elaborato le prime
norme tecniche volontarie a
livello europeo (UNI 10939
e UNI 11020), gia utilizzate
per la certificazione di molti
prodotti.
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