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’Ee il giallo, 11 Dna dell’in-
dagato, la scoperta della
sua identita (¢ perfino del

suo luogo d'urigine), ma non ¢'é
un assussine e lorse peppure un
colpevole. Ciullo infatii & solo i)
colore dell’olio d'oliva ¢ Olipe-
Truck ¢ un’innovativa  riccca
seientifiesn internazionale gnidain
da v italisna, il prolessor Nelson
Marmiroli del Dipartimento  di
Scienze ambiemali dell’Universita
di Paria, che sembra ispirata alle
indagini di evanacu nera. 1 pro-
getto linanziato dally Comnmissio-
ne europen - chie da 3 amu raceo-
alie attornu o & 14 istituzioni e O
Pacsi dell’Unione (Belgio. Frau-
cin, lalin, Porogallo, Reguo Uni-
o o Spagna) - ha messa a puano

LA GENETICA AIUTA IL MAD

di Pamela De Pasquale

Olive Track ¢ ['innuvativa
metodologia che permettera
di wdent fﬁm‘e senza ombra

di dubbiv lorigine delle olive

da olio.

mctadologic di geneticn maoleenla-
re_¢ di chimica nnalitica che con-
sentono i Aconoscere T ongine
delle olive utilizzate per produrere
un olio, individuandu anche e-
\"l'.lllllal{' I)T'f'..‘ﬂ'llﬂ.ll fll l‘n"‘l"l'i;lhf
estraneo. K quindi possibile verifi-
care Tacilmente la veridicita del-
Petichettzr ¢, in easo di prodott
Dop o lgp, Paderenza alle nonna-
tive ¢ ai disciplinari comunitari.

Tanta Latica per un scanplice
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olin? Non ¢ du stupirsi. Nel
compario, PUnione Kuropea @ al
prime posto nel mondo, cen vy
produzione d¢'olio d'olive di cirea
80 per cemta del totale ¢ um 70
per centg di consumo. 12 la do-
manda, sia interng chie di Puesi
terzd, ¢ in costante aumento. Me.
rito del scnpre erescente snecesso
della dicta nediterrunen che sin
u)m{u'in[aiii{as il :::omlc\ FHETAY tlll_il'_'___
resistibile mix di genuiniaa, snlu-
heité e raflinatezza del gusto. Ma i
pradatti curopei (¢ itsliani in por
ticolare, i piv imitati) vanno one-
luti in pairie e all’estero attrnver-
s0 nzioni officaci che valorizzino
b trasparenza di filicrs ¢ Panicita
delle materic prime. Altriments la
concorrenza i chi presenta pro-



ORIGINE E TRACCIABILITA

Le 7 fasi del progetto

NDaterminare I'estralbilita del Dna deil'olio doliva attraverso diversi metodi
di analisi.

Raccogliere in una banca dati informazion| sulla coltivazione dell'ulive e
sulle produzioni Dop a igp.

Raccogtiere in una banca dati mmzlonisuI!adNnm varieta di ulivo on: -

llzzate @ sui marcatori genetici che ne consentono il riconoscimento, utliz-
zablll su larga scale.

Estrarre il Dna da divers| oll commerciali (oppure preparat ad hoc) e ana-
lizzarlo per metiers & punto gli strumenti di riconoscimentio.

Analizzarc e identificars le componerti delflolic per ceicare sostanze ca-
ratteristiche degli oll di afta qualila @ per riconoscere l'area geografica di
provenienza.

Confrontare le informazioni genetiche sulla compesizione dell'olio per pre-
parare una “carta d'identita molecelare™ da accompagnare all’etichelia,
per Informare il consumaitore sull'origine e sull'autenticita del prodotto.
Sviluppare una rete di parti interessate al progeno: coltivatori, aziende,

consumatori, commerclantl.

dottt seadenti o a basso costo
(magnri australian, cileni o ca-
lifornisam) pud ancora solleacee
significative «uore i mercato.

Leco quindi Pesigenza i una

mappatura genetica delle crltioar

pitt importanti, che da una parte
sodilisla le produzioni dei territovi
ad antica vocazione olivicola ¢
dalPaltra permette al consuminio-
re chie aequtsta i prodoto qual-
siusi i conoscere la provenicriea
delle olive, per le quali non & vb-
bligatoria slcung indicazione in
clichetta, Ma anche, in an futuro
i organismi gencticimente mo-
dificati, i porre Teeno all’urilizzo
pitt 0 meno trispirente di even-
tundi olive Diofech.

PK‘]’ itte fl”l"ﬂt"' Irl"'“llll r){f}'l‘-
Tiveek ha messo insicme un grup-
po di esperti in diversi settori che
hanno
strurnenti delln foerd genonies, In

Livornto - utilizzando  gli

che  analizza  le  parti
dLinformazione generica confenu-
e nei eibi per risalire a-‘rli ingre-

seienza

clienti e alla composizione. Nel ca-
so dell’olivo, si pud accertar: wd
esempio s LIl il materiule pre
sente proviene du olive ¢ non da
l'lm'-l"iﬂlﬂ n flﬂ "““1']. E ll'l".‘ﬁlu {' ")U-ti
sibile perché ogni pianta contienc
specilic segroeati di Dnn ehe Lo
rendono riconoscibile (perlino da
quelle pifi simili); segrenti che -
pure se piceoli, pochi ¢ fenmen-
“lli = [NJS?:U!IU cssce ﬂ'-t:lll'lf‘l'nd
dall’olio e analizzati, consentendo
Midentificavione del materinle i
partersa. Diverso ¢ ivece il mec-
".i"'li!'"nl'l 'H"J' lll'll'rlllillﬂl'lf iu lll'll
venienzi dell’olio stesso. lorigine
non ¢ ]cggibih- nelle molecole del
D, che variano solo al variam
delle piante. I “eertificato i nn-
seita” di un olio & eelivio nelle sue
molecole pro preciose, quell: che

Le frodi

| sistemna di tracciabilith @ molto

importante non sclamente per
verificare 'origine e la composizio-
ne delfolic doliva, ma anche per
proteggere e pravenire eventuall ~
frodi in diversl passaggi della pro-
duzione.

Ecco quali:

- uso di materiale diverso rispetio
alle olive:;

- impisgo di olive di origine non
europes;

- utilizzo dl ofio di bassa qualita
etichettato ¢come provenients da
zone ad aha qualita;

- uso di olio non derivanle da
olive.

gli confeciscono nnehe  sapore,
aroma e colore: suno 1 composri
grussi ¢ volutili, & loro volia ana-
riconosciutl, In base al

luogo di orgine, infatri. un olio

lisezats o

CONTEITa L muggion: o minore
quantita di stevoli, fenoli o di alire
sostanze che possono essere wtiliz-
zate per la classificazione degli ol
di una determinata regiune oppu-
re per Man ribuzione dei cmnpioni
du vedilicare. La sola cosa che olif-
ficilinente la ricorca powra mai
rendere con dati ¢ cilre ¢ la dol-
cozen i quet pacsuggi punteggia
0 i ulivi ultracentenari, che slan
ciano verso il cislo Tronde senea
temipo, insieme ally possione i
nomini che da millenni ripetono
gesti antichy, entrati ormaa nella
E che
Hili‘l'idllllf conbinuesranng . l'iil('“
terst anche el futuro,
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storia del nostro continente,




